
FINGERFOOD
HIGHLIGHTS

Herzlich Willkommen bei
SimpleServe.



Die passende Menge an Fingerfood hängt  vom Anlass  und der
Dauer  des  Events  ab .
Als  Orientierung empfehlen wir :

Klass i scher  Empfang :  ca .  2–3  Stück pro Person
Verlängerter  Empfang oder  Aperit i f  mit  Drinks :  ca .  4–5
Stück pro Person
Kleiner  Imbiss  oder  le ichtes  Lunch-Format :   ca .  6–7 Stück
pro Person
Sätt igende Variante  a l s  vol lwert iger  Ersatz  für  e in  Menü:
ca .  8–12  Stück pro Person
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Unsere Finger Food Highlights werden kalt
entweder als Spieß oder mit Gabel/Löffel im

Weckglas angeboten.



Beef Tafelspitz auf Mini-Rösti mit Meerrettich-Crème

Maispoulardenbrust an Thunfisch-Kapern Crème

Saté vom Maishähnchen mit Erdnuss-Koriander-Dip

Teriyaki vom Maishähnchen 

Italienische Salami mit Olive am Spießchen

Rosa Entenbrusttranchen mit Orangenfilets

Mandel-Dattel  im Speckmantel

Polpette (Fleischbällchen) al Sugo Piccante

Wallnussfeige im Parmaschinkenmantel

Linsensalat mit Entenbrustfilet

Kartoffelsalat & Mini-Frikadelle

Mini-Rinder-Burger im Brioche-Bun & Trüffel-Mayonnaise

Mini-Maultaschen auf Apfel-Senf-Kraut

Pulled Pork mit Crispy Chip
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FLEISCH



Ceviche mit Mango, Chili & Limette

Graved-Lachs auf Mini-Rösti mit Crème fraîche

 Lachsrolle mit Spinat und Zitronen-Frischkäse

Wrap mit knackigem Salat und Räucherlachs

Mini-Quiche mit Lachs und Spinat

Black Tiger Garnele mit Zuckerschote

Spanischer Kartoffelsalat mit Thunfischbällchen

Eisberg-Shrimps-Cocktail mit Dill

Couscous Salat mit Granatapfel, Feta und  Garnele

Garnelenspieße mit Chili-Knoblauch-Note

Tempura-Garnele auf Reis-Mais-Tomatensalat
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Mini-Caprese im Gläschen mit Mozzarella, Kirschtomate & Basilikum

Mediterrane Antipasti-Komposition 

Orientalische Linsenbällchen mit Minz-Joghurt-Dip

Linsensalat mit eigelegtem Räuchertofu

Couscous Salat mit Granatapfel und Feta 

Rote-Bete-Salat mit gebackenem Feta

Bunter Brokkolisalat

Mini-Quiche mit Babyspinat und Feta

Mediterraner Nudelsalat

Ciabatta-Medaillon mit Auberginenconfit

Mini-Pinsa mit Rucola und Tomatenconcassée

Gyoza an Edamame & Sesam

Rohkost Sticks auf Kräuterquark

Französische Kartoffel-Lauch-Suppe
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Schokoladen Mousse mit Salzkaramell 

Schokoladen Mousse mit frischen Beeren

Crème brûlée

Klassisches Tiramisu

Kölsch Tiramisu

Joghurt Creme mit frischen Beeren und Nuss-Crunch
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Wir freuen uns auf Sie!
Herzlichst,

Ihr SimpleServe Team

http://www.simpleserve.de/

